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�I�A’S et BO��AT: Quand la passion des arômes rencontre la tradition chocolatière… 

Vous les avez attendus, ils sont arrivés pour votre plus grand bonheur et 

sauront accompagner les thés NINA’S les plus raffinés. Fruit de la 

collaboration prestigieuse de NINA’S avec le chocolatier Stéphane 

BONNAT à Voiron, la gamme de chocolats assortis, les tablettes… font leur 

apparition dans votre boutique Vendôme. 

Dans la famille BONNAT, le savoir-faire chocolatier est une véritable 

histoire d’amour qui se transmet de génération en génération depuis 1884. 

Stéphane BONNAT sélectionne les fèves de cacaos dans les meilleures 

plantations au monde (Chuao, Ceylan, Madagascar, Côte d’Ivoire…) pour 

être torréfiées et transformées à Voiron en ces merveilleux chocolats que 

vous allez découvrir.   

Succombez à la tentation d’une gamme de chocolats à la fois gourmande et raffinée, conçue avec  

passion par Stéphane BONNAT, maître chocolatier.  

�I�A’S passion for aromas combined with the tradition of BO��AT chocolate 

You have been asking about them and now the perfect sweet delight to accompany your favourite 

NINA’S teas have finally arrived! From NINA’S collaboration with the prestigious chocolate 

company BONNAT of Voiron, a range of gourmet refined chocolates is now available in the NINA’S 

Vendôme boutique.  

BONNAT’s chocolate tradition has been continuing since 1884 where the savoir-faire and secrets of 

chocolate making have been passed down from father to son for generations. Stéphane BONNAT has 

selected only the finest cocoa beans from the best plantations in the world (Chuao, Ceylon, 

Madagascar, Ivory Coast ...). They arrive in the form of beans and then roasted and transformed into 

the wonderful chocolates you are about to discover. 

Succumb to the temptation of a variety of delectable assorted chocolates, made with the care of the 

BONNAT chocolate tradition.  

チョコレート作りの名門ボナが、今チョコレート作りの名門ボナが、今チョコレート作りの名門ボナが、今チョコレート作りの名門ボナが、今    パリ・ヴァンドームに。パリ・ヴァンドームに。パリ・ヴァンドームに。パリ・ヴァンドームに。 

1884 年フレンチアルプスの麓、ヴォアロンに創業したショコラティエ・ボナ。

ニナスのアロマとお茶への情熱と、ボナのカカオへのこだわりと誇りがコラ

ボレート。 125 年の間、世界中で愛され続けるボナ社のショコラがニナス 

ヴァンドーム店でお買い求めいただけます。 

コートディヴォワール、マダガスカル、チュアオ等、世界のカカオの産地の中から、更に優

秀な契約農園を選び抜き、自家焙煎をし、高品質の製品を提供しています。極めて希少なカ

カオ豆を使用した、新商品のタブレットも揃います。 

ぜひその芳醇な味わいをお試しください。 


